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GCOSA Sl INTENDE PER
IGIENE DELLALLEVAMENTO

Per igiene dell’allevamento si intendono tutte le buone pratiche di al-
levamento che consentono all’allevatore di limitare i rischi per la salute
dei propri animali e nel contempo tutelare la salubrita dei prodotti da essi
derivati, garantendo cosi la salute dei consumatori.

GONTROLLO

DELLE AZIENDE DI PRODUZIONE

Le aziende suinicole vengono sottoposte a controlli periodici, da parte
del Servizio Veterinario dell’Azienda Sanitaria Locale, per verificare i
requisiti di igiene dell’allevamento.

IDENTIFICAZIONE

DEGLI ANIMALI

Per permettere al consumatore di conoscere la provenienza dei prodotti
suinicoli e consentire quindi il sistema di tracciabilita lungo I'intera filiera
produttiva, € indispensabile che gli animali siano identificati mediante
I'utilizzo di un marchio auricolare o di un tatuaggio (Direttiva (CE) n.
71/2008).
Il marchio & specifico per ogni allevamento e deve essere apportato
sull’orecchio sinistro di ogni suino, oppure sulla parte esterna delle
cosce.
Il marchio presenta:

- Due lettere iniziali, riportanti la sigla del paese di origine

- Otto caratteri, corrispondenti al codice aziendale determinato dal

Servizio Veterinario
- Per i suini allevati in aziende che

aderiscono a consorzi di tutela
della denominazione di origine
dei prosciutti, € consentito
I'utilizzo di un ulteriore carattere
Inoltre ogni suino deve:

- Essere registrato presso
I’Anagrafe Suina

- Essere segnalato nel Registro
di Carico-Scarico aziendale

- Essere accompagnato dal

Modello 4 in ogni suo
spostamento



SANITA

ANIMALE

Per poter salvaguardare la salute
degli animali allevati € indispens-
abile prevenire lingresso delle
malattie ed effettuare un control-
lo efficace delle patologie che si
manifestano in azienda.

Controllo e prevenzione sono
due passi fondamentali che risul-
tano efficaci solo se vengono ris-
pettati i seguenti aspetti:

1. Eseguire il controllo dello stato sanitario dei suini acquistati ed ef-
fettuare un periodo di quarantena obbligata prima dell'immissione dei
capi in allevamento

2. Dotare I'allevamento di sistemi di protezione e di procedure di ge-
stione corretta degli accessi di personale o veicoli estranei

3. Adottare programmi di derattizzazione e metodi di lotta agli insetti

4. Attuare protocolli efficaci di pulizia e disinfezione dei locali e delle
attrezzature

5. Stoccare le carcasse degli animali morti in appositi contenitori refri-
gerati e inviarli allo smaltimento

6. Provvedere giornalmente alla valutazione visiva dello stato sanitario
degli animali e nel caso di sospetta patologia isolare il capo nel locale
infermeria e contattare il Medico Veterinario per accertamenti

7. Seguire i programmi vaccinali obbligatori e mantenere aggiornati il
Registro dei farmaci e il Registro dei trattamenti (o il Registro Unifi-
cato)

8. In caso di sospetta malattia infettiva e diffusiva in atto (indicata
nell’art. 1, del Regolamento di Polizia Veterinaria 320/54) & obbligatoria
I'immediata denuncia al Servizio Veterinario




grafica@ldmultimedia.it

9. Aderire ai programmi volontari di sorveglianza ed eradicazione
delle malattie (es. Peste suina classica e Malattia vescicolare del
suino)

10. Disporre di tutta la documentazione riguardante le “informazio-
ni sulla catena alimentare dei capi” da inviare al macello (Reg.
(CE) n. 2074/2005)

11. Assicurare la pulizia degli animali da inviare al macello (Reg.
(CE) n. 852/2004)
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